COLORE - Lanson Gold Label 2009 si
presenta con un color oro paglierino, reso
vivace da un perlage fine.

PROFUMO - Al naso offre un intenso
bouquet di pera, albicocca, frutta candida,
miele d’acacia e sentori di albero di lime.

SAPORE - L'intensita iniziale si sviluppa in
un ricco e complesso ricordo di sapori di
pera, mela cotogna e un tocco agrumato.

Molto equilibrato e con un finale lungo.

GLI ANNI D’ORO DI LANSON

La Maison Lanson ha preso la scomoda decisione di dichiarare vintage solo le
annate che possono davvero essere considerate eccezionali. 1904, 1928, 1955, /
1971, 1976, 1983 e 1990, sono questi i grandi Vintage che hanno costruito a poco a ,WN

L’ABBINAMENTO - Lanson Gold Label 2009 e
perfetto in abbinamento a piatti di carni bianche, pesci
ricchi o formaggi. Inoltre esalta i piatti con tartufo o con
aragosta speziata.

poco la fama degli champagne Lanson. Oggi Lanson & famoso per la sua collezione
di champagne Vintage.

Lanson Gold Label, un vino che esprime tutta I'eleganza, la complessita e la
freschezza dello Stile Lanson..

L’ANNATA 2009

Nel 2009 le uve sono maturate nel corso di un’estate perfetta, che la Regione
della Champagne non aveva vissuto dall’estate del 2008. Il clima & stato caldo,
secco ed estremamente soleggiato durante linvaiatura, nelle ultime due
settimane di Agosto. Grazie poi ad un periodo piovoso all’inizio di Settembre, i
grappoli hanno potuto svilupparsi al meglio prima della vendemmia. I
tempestivo ritorno del caldo, il 5 di Settembre, ha fatto si che le uve siano
maturate in condizioni ottimali.

UVAGGIO - 47% Chardonnay e 53% Pinot Nero
CRU:

Pinot Nero - Ay, Verzenay, Bouzy, Mareuil sur Ay
Chardonnay - Avize, Le Mesnil Sur Oger, Trepail
AFFINAMENTO - Minimo 5 anni

DOSAGGIO - 8 g/l
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PLEASE, DRINK RESPONSIBLY



